www.lariojaturismo.com

La Rioja Turismo
participa en la

Feria Internacional de
Turismo FITUR 2020,

entre el 22 y el 26 de enero.
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La Rioja ocupa el Stand 9C12,
en el Pabellon 9 de Ia Feria de Madrid IFEMA

(Av. del Partendn, 5. Entrada Norte. Madrid).
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Los tres primeros dias

la feria abre sus puertas

exclusivamente a los visitantes profesionales
y durante el fin de semana también

al publico en general.
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Miércoles 22 de enero
10:00 h. Apertura de la feria. Servicio de bar con café y desayuno riojano.
12:00 h. Inauguracion oficial.

13:00 h. Presentacion ‘La Rioja, destino turistico’. A cargo de la presidenta del
Gobierno de La Rioja, Concha Andreu, y el consejero de Desarrollo Autondmico de La
Rioja, José Ignacio Castresana.

13:10 h. Mesa tertulia: ‘La Rioja, cuna del vino y del castellano’.

- Elena Pilo, responsable de enoturismo de Bodegas Franco Espaiiolas
- Silvia Lindner, directora del Museo Wiirth
- Maria Matute, fundadora de El Balcon de Mateo

13:45 h. Presentacion de pinchos y vinos del dia: alcachofa confitada con cebolla
caramelizada, velo de papada y crujiente de jamdn, y champifiones de Autol con huevo
a baja temperatura, espuma de patata y perlas de jamon.

13:45 h a 16:30 h. Servicio de degustacidn de pinchos y vinos de La Rioja, a cargo de El
Rincon del Vino y la Escuela de Hosteleria de Santo Domingo.

16:30 h a 18:30 h. Presentacion de proyectos turisticos y enogastrondmicos.
Intervenciones con degustacion:

- Ruta del Vino de Rioja Oriental
- Bodegas Marqués de Reinosa

- Bodegas Faustino Rivero Ulecia
- Bodegas Vinicola Real
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Jueves 23 de enero
10:00 h. Apertura de la feria. Servicio de bar con café y desayuno riojano.
12:30 h. Intervencion de la presidenta del Gobierno de La Rioja, Concha Andreu.

12:45 h. Mesa tertulia: ‘La Rioja, referencia enoturistica y gastronémica’.

- Francis Paniego, chef de El Portal del Echaurren

- Fernando Saenz Duarte, maestro heladero de dellaSera

- Maria Urrutia, presidenta de la Asociacién Barrio de la Estacion de Haro
- Eduardo Diez, director del Museo Vivanco de la Cultura del Vino

13:30 h. Presentacion de pinchos y vinos del dia: alubias de Anguiano con guindilla
riojana, pimientos de Tormantos rellenos de ternera de Pazuengos, banderillas muy
riojanas, lascas de bacalao sobre cama de pimientos najerinos, torrija de champifiones
y confeti de jamdn y helado de mazapan riojanito.

13:30 h a 16:00 h. Servicio de degustacién de pinchos y vinos de La Rioja, a cargo de la
Asociacion La Laurel, la Escuela de Hosteleria de Santo Domingo y Heladeria dellaSera.

16:00 h a 18:30 h. Presentacidn de proyectos turisticos y enogastrondmicos.
Intervenciones con degustacion:

- Ruta del Vino Rioja Alta

- D.0.P. Queso Camerano
- Bodegas Lecea

- Finca Valpiedra

- Bodegas David Moreno
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Viernes 24 de enero

10:00 h. Apertura de la feria. Servicio de bar con café y desayuno riojano.

12:30 h. Mesa tertulia: ‘La Rioja, turismo natural y activo’.

- Jesus Toledo, coordinador de la asociacion Altura
- Susana Gémez, gestora de la Reserva de la Biosfera
- Carlos Coloma, ciclista

13:30 h. Presentacion de pinchos y vinos del dia: calabacines rellenos de setas riojanas
y espuma de queso de Cameros con nueces de Pedroso y miel.

13:30 h a 16:00 h. Servicio de degustacién de pinchos y vinos de La Rioja, a cargo de la
Escuela de Hosteleria de Santo Domingo.

17:00 h. Presentacion de proyecto enoturistico. Intervencién con degustacién de
Bodegas Ramon Bilbao.
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Sabado 25 de enero

10:00 h. Apertura de la feria.

10:30 h a 15:30 hy 16:30 h a 19:00 h. Exhibicién de alfareria.

11:00 ha 15:30 hy 17:00 h a 19:30 h. Vinoterapia.

11:00 h. Presentacion del proyecto enoturistico de Calahorra. Mdusica en vivo con ‘Ocer
y Rade’, embajadores Holika 2020 y degustacidn de pincho de las Jornadas
Gastrondmicas de la Verdura.

12:00 h a 14:00 h. Cata de vermus riojanos, con El Educador en Vinos.

14:30 h a 15:30 h. Musica y vino, con El Educador en Vinos y el duo Loopas.

16:30 h a 18:00 h. Presentacion de proyectos turisticos y enogastrondmicos.
Intervenciones con degustacion:

- Ocon, puerta de la Reserva de la Biosfera de La Rioja
- Bodegas y Vifiedos Heras Corddn.

18:30 h a 19:30 h. Servicio de bar, degustaciones y vinos institucionales.

Domingo 26 de enero

10:00 h. Apertura de la feria.

10:30 h a 15:00 h. Exhibicién de alfareria.
11:00 h a 15:30 h. Vinoterapia.

12:00 h. Presentacion de proyecto enoturistico. Intervencion con degustacion:
Bodegas Pastor Diaz.

13:30 h a 15:30 h. Servicio de bar, degustaciones y vinos institucionales.

16:30 h. Cierre de la feria.



